
Acodo Rosado se elabora con uvas 
procedentes de viñas afamadas 
plantadas antes de la aparición 
de las selecciones clonales, hecho 
que le diferencia y aporta a este 
vino una particular complejidad. 
Tras fermentar en barrica, un 
trabajo de lías durante ocho meses 
revela un vino redondo, untuoso, 
complejo y lleno de matices.
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Garnacha Tinta
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Garnacha Gris


